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SORIA

Las tres ideas que avala El Hueco

La quinta edicidén de El Hueco Starter refuerza tres proyectos de emprendedores: un centro
de formacion de bajo coste, una plataforma de atencion al consumidor y un taller de inmersion

C.C.U. SORIA
La quinta edicién de El Hueco Star-
ter, el concurso de emprendedores
que organiza el centro de coworking
ubicado en Eduardo Saavedra, ha
respaldado con sus dos premios y su
mencién especial a tres proyectos de
emprendedores: el centro de forma-
cién low cost que promueve Celia
Zahara Garcia, 1a plataforma digital
de atencion al consumidor de Carlos
Javier Marqués y Merche Abad, y el
taller de inmersi6n cultural de Adam
Grabowski.

Zahara Garcia, una joven valliso-
letana de 27 afios que ya lleva 11
anos en Soria —presento el proyecto
empresarial al concurso porque se
quiere quedar en la ciudad-, se alzé
el sabado por la tarde con el premio
Mejor Emprendimiento para Soria,
patrocinado por Caja Rural de Soria
y dotado con otros 1.500 euros.

Licenciada en Traduccién e Inter-
pretacién en la UVa de Soria y Més-
ter en profesorado de Educacion Se-
cundaria, Especialidad de inglés—en-
tre otros estudios—, su idea es crear
un centro que ofrezca cursos a bajo
coste en tres areas: inglés, dirigido a
todas las edades tanto para aprender
el idioma como para obtener certifi-
cados de nivel oficiales; informatica,
también para todas las edades, abor-
dando aspectos educativos y tam-
bién especializados para determina-
das profesionales; y marketing per-
sonal, para mejorar la insercién
laboral y marca de los trabajadores.

Su idea es llevar a cabo esta idea
en El Hueco, porque esta muy con-
tenta en este centro y le gustaria
también establecer sinergias con
otros emprendedores. Al proyecto
aportard la cartera de clientes de la
academia que hasta ahora tenia con
su hermana.

«Lo primero que voy a hacer es
empezar a elaborar material didac-
tico propio. Una de las propuestas
para reducir costes es utilizar mate-
rial propio de todos los cursos», ex-
plica Zahara Garcia, quien apunta
que también va a crear una web, un
blog y perfiles en redes sociales. Pa-
ra llevar a cabo la idea, busca un so-
cio que comparta las mismas in-
quietudes y filosofia emprendedora.

Marqués y Abad, por su parte,
consiguieron el premio Mejor Em-
prendimiento Social, patrocinado
por BBVA y dotado con 1.500 euros.
Los dos, de 43 y 48 afos, respectiva-
mente, han creado la plataforma di-
gital atencionalconsumidor.com,
que ofrece informacion y asistencia
a particulares, autonémos y pymes
en temas legales y relacionados con
el consumo.

Natural de Aranda de Duero, él
es abogado, mientras que ella, naci-
da en Duruelo, es una directiva de
Cruz Roja especializada en accion
social y colectivos en riesgo de ex-
clusién. Desde febrero estén dentro

Adam Grabowski proyecta Tierras Sorianas.

del ecosistema de El Hueco, que ya
es su sede. Lanzaron el proyecto
hace un afno y 10 meses, y hasta
ahora han abordado 15.000 casos:
8.000 los han «monetizado» y 7.000
han sido de oficio. Los ingresos re-
cibidos les han permitido atender
los casos de personas necesitadas,
garantizar el mantenimiento dela
empresa con dos empleos y rein-
vertir en voluntariado.

El proyecto cuenta con la colabo-

racién de Microsoft, con quien estin
desarrollando un sistema de coordi-
nacién para que «cualquier caso sea
rapidamente trazado, parametrizado
y se pueda atender y resolver» de
forma inmediata. Ademas, tienen un
convenio firmado con una entidad fi-
nanciera para dar asistencia a temas
bancarios y con un bufete de aboga-
dos. No obstante, debido a la carga
de trabajo que tienen, prevén reali-
zar tres contrataciones a corto plazo.

Grabowski, por su parte, recibié
una menci6n especial. El, estadou-
nidense de 47 arios con el visado de
emprendedor en Espana que reside
en Soria desde hace tres meses,
pretende crear Tierras Sorianas, un
taller de inmersi6n cultural para
profesores extranjeros de Espariol.
«Cuando ensenas un idioma es muy
dificil inculcar los aspectos cultura-
les del idioma. Estas en un aula con
30 adolescentes y muy apartado de
la cultura auténtica», opina.

La idea de este profesor natural
de San Francisco es crear un pro-

CLAVES

El Hueco Starter. Esun
concurso de emprendedores
organizado por El Hueco. Se
celebrd el viernes y el sdbado
con la participacion final de
12 proyectos.

Ganadores. El premio Mejor
Emprendimiento Social fue
para una plataforma digital de
atencion al consumidory el
premio Mejor Emprendimiento
para Soria fue para un centro
de formacion low cost’.

Mencion especial. Tierras
Sorianas, un taller de
inmersidn cultural, recibid una
mencién especial.

El Hueco. Los
emprendedores de los tres
proyectos estan dentro del
escosistema de este centro
de coworking de Soria.

grama con una duracién de dos
semanas, que compagine clases y
visitas a enclaves culturales: des-
de Tiermes hasta Numancia, por
ejemplo. Se centrard en dar a co-
nocer el patrimonio historico, y
abordar4 la historia medieval, cel-
tibérica o los templarios.

La primera experiencia piloto se-
ra a mediados de junio de 2016 y
contaré con la presencia de unas 20
personas. La primera semana esta-
ran alojados en un establecimiento
préximo al yacimiento de Tiermes y
la segunda en la capital.

Al principio se dirige sobre todo a
profesores estadounidenses, pero
en un futuro podria incluir docentes
de otros paises. Para el verano de
2017, le gustaria programar cuatro
talleres. «Vamos a lanzar una cam-
pana publicitaria el 5 de noviem-
bre», avanzo Grabowski. «La idea
es que los profesores vuelvan des-
pués a sus aulas y puedan plasmar
€es0s conocimientos y experiencias
en la ensefianza a los alumnos».

Los alumnos de
Hosteleria, en
el I Concurso
de Tapas
micoldgicas

SORIA
El Ayuntamiento de Soria y el
CIFP La Merced de Soria con-
vocan por segundo ano las Be-
cas Municipales para el ciclo
de grado medio de Cocina y
Gastronomia y el ciclo supe-
rior de Direccién en Cocina
del CIFP La Merced de Soria
para el curso 2015-2016.

Una iniciativa que se realiza
«con el objeto de potenciar y
apoyar el papel de los futuros
profesionales del sector de la
cocina dentro de la Hosteleria
y dada la cada vez més estre-
cha relacién existente entre la
gastronomia y el sector turis-
mo asi como la cantidad de si-
nergias que se generan entre
ambos».

Asi lo informé ayer el Con-
sistorio de la capital soriana a
través de una nota de prensa.
De esta forma, coincidiendo
con la celebracién de la Sema-
na de la Tapa Micoldgica, la
entrega de la Seta de Oro, la
organizacién del Mercasetas y
la convocatoria del concurso
de escaparates micolégicos, se
celebrara un concurso para
alumnos de la Escuela que de-
berdn presentar tapas micold-
gicas con un premio en forma
de beca para sus costes acadé-
micos.

El concurso se desarrollara
el 28 de octubre. Se contem-
plan dos categorias para alum-
nos de primero y alumnos de
segundo con dos jurados, uno
interno de la propia escuela y
uno externo. Se entregara un
premio econdmico de 300 eu-
ros, un diploma y un delantal
alusivo a la beca.

En esta ocasidn, los organi-
zadores han confirmado que
las becas municipales se deno-
minaran “Victor Chicote’ como
homenaje al restaurador soria-
no, uno de los principales im-
pulsores de la micologia en la
provincia y defensor de las se-
tas de Soria como sena de
identidad de los productos de
calidad locales.

En la edicién del pasado afio
se preseleccionaron a 16 parti-
cipantes y los ganadores fue-
ron: primer premio del ciclo
Grado Medio de Cocina para
Manuel Antonio Canal del
Campo con la tapa ‘Margarita
de falsos huevos rotos con bo-
letus y verduritas en texturas’,
y primer remio del Grado Su-
perior de Direccion en cocina,
para Ricardo Marin Corredor
con la tapa ‘Milhojas de baca-
lao con boletus en texturas y
crujiente en oporto’.




