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De arriba a abajo y de izquierda a derecha, los ganadores del mejor servicio, de la tapa mediterranea, la elegida por el publico y de la Mejor Tapa Micoldgica 2015. Luis ANGEL TEJEDOR

Bar Alcores logra

el Premio a

la Mejor Tapa Micologica 2015

® La Creperia Lilot es la mas votada por el publico. También
son premiados Restaurante Santo Domingo II y La Chistera

SORIA. La tapa elaborada por el
Bar Restaurante Alcores, ‘Terne-
ra en teriyaki con boletus en tex-
turas’ ha sido la mejor de la VIIT
Semana de la Tapa Micologica
organizada por Asohtur (Agru-
pacion Soriana de Hosteleria y
Turismo), segtin el Jurado de ex-
pertos que valoré el trabajo de las
once creaciones finalistas. Se al-
z6, por tanto, con el premio a la
Mejor Tapa Micoldgica Provin-
cial 2015, dotado con 1.300 euros

y un diploma, en una gala cele-
brada en la tarde de ayer en el Ca-
sino. En esta categoria, el segun-
do clasificado ha sido el Hotel Vi-
lla de Almazan, con su tapa ‘Vol-
can de sabores’ y en tercer lugar,
el Parador Antonio Machado,
con su ‘Mico hot-dog al sarmien-
to con mostaza de rebozuelo y
ketchup de niscalos’.

La tapa mas votada por el pa-
blico en esta edicién ha sido ‘La
dulce muerte del César’, elabora-

da por La Creperia Lilot, seguida
del “Torrezno relleno de foie con
cremoso de boletus’, de Restau-
rante Trisquel y de las ‘Manitas
braseadas rellenas de edulis e
ibérico sobre brotes tiernos y an-
gulade monte’, servida en el Res-
taurante La Candela. El premio a
la Mejor Tapa Micolbgica Popu-
lar estd dotado con 700 euros y
un diploma.

El auge de la Dieta Mediterra-
nea también ha estado presente

en la VIII Semana de la Tapa Mi-
colégica, a través del galardon
respaldado por la Fundacién
Cientifica de la Caja Rural, que
conlleva una distincion. El pre-
mio a la Mejor Tapa Micolégica
Mediterranea ha recaido en el
Bar Restaurante Santo Domingo
1L, gracias a su creacion “Tulipa
conboletus edulis y vieira con to-
que de aguacate y pifiones’. Las
tapas de La Chistera y la Crepe-
ria Lilot han quedado en segun-
doy tercer lugar, respectivamen-
te. Por tltimo, el Jurado ha con-
siderado que la Mejor Calidad en
el Servicio de las tapas de este
afio ha sido la del Bar Restauran-
te La Chistera, seguido del Para-
dor Antonio Machado y la Cre-
peria Lilot. Este premio tampoco
tiene dotacién econdémica, pero
si una distincion, segun explico
Asohtur en nota de prensa.

En el transcurso de la gala de
ayer se conoci6 también el gana-
dor del viaje a Roma para dos
personas durante un fin de sema-
nasorteado entre todas las perso-
nas que votaron por su tapa favo-
rita en la VIII Semana de la Tapa
Micolégica, celebrada del 23 de
octubre al 2 de noviembre. El ga-
nador fue Alfonso Redondo.
Igualmente se supo quién gandel
lote de productos Amstel, cerve-
za patrocinadora de esta cita gas-
trondmica, entre los votantes ma-
yores de 18 afios, Ratil Sebastian.
Igualmente se hizo entrega de un
diplomay una tablet a Sara Fuen-
telsaz Sobrino, alumna de 32 de
la ESO del IES Politécnico que
gano el concurso de dibujo orga-
nizado entre los escolares para
elegir laimagen de la VIII Sema-
na de la Tapa Micologica.
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El reconocido emprendedor Jorge
Garcia alaba el trabajo de El Hueco

El fundador de
Improvechange.org, de
raices sorianas, estuvo
presente ayer en otra cita
de los ‘Didlogos’

SORIA. El fundador de Improve-
change.org y reconocido em-

prendedor Jorge Garcia del Arco
protagonizd ayer una nueva edi-

cién de los ‘Didlogos’ de El Hue-
co, donde alab6 «el gran trabajo
genuino» que se ha hecho en el
espacio de coworking soriano.
«Lo que estd pasando aqui es
muy interesante, estoy gratamen-
te sorprendido, es un espacio ge-
nuino en Espanax, asegur6 Gar-
cia, quien llega del Pais Vasco,
aunque tiene raices en Almarza,
de donde era su padre. En este

sentido, ademads, confesé que uno
de los compromisos que se iba a
llevar de Soria es que la gente vea
«todo el excelente trabajo que se
estd haciendo aqui».

Garcia, que comenzo su carre-
ra vinculado al sector de las co-
municaciones, se ha volcado en
los tltimos afios en varios pro-
yectos relacionados con el im-
pacto social, como la plataforma

Improvechange.org, o el
emprendimiento, con la
red Global Shappers,
donde los jovenes pue-
den compartir sus
ideas. «Todos tenemos
superpoderes y cuando
dejas que fluyan todos
compartimos conoci-
miento y sobre esa base
crecemosy, aseguro an-
tes de comenzar el dia-
logo con el responsable de comu-
nicaciéon del espacio de
coworking, Roberto Ortega, y an-
te una docena de personas.

En cuanto al futuro del em-

Jorge Garcia del
Arco. LA TEEDOR

= . __a prendimiento explico

que debemos «tejer re-
des unir puentes y se-
guir avanzando». El
también cofundador y
CEO de Xupera, una
empresa que gestiona y
disefia proyectos de re-
lacién con clientes para
otras empresas, afladio
ademads que el siguien-
te paso es «buscar la
sostenibilidad, no depender de
una unica fuente y que ese mo-
delo que se cree genere valor y
que sea reconocido».

S.I.B.
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Foto de familia de todos los premiados ayer en el Casino Amistad Numancia. REPORTAJE GRAFICO: VALENTIN GUISANDE

Alcores, mejor tapa provincial

Creperia Lilot, Santo Domingo Il y La Chistera, los otros premiados en la Gala de Asohtur

SORIA
La tapa elaborada por el Bar Res-
taurante Alcores, ‘Ternera en teri-
yaki con boletus en texturas’ ha si-
do la mejor de la VIII Semana de la
Tapa Micolégica organizada por
Asohtur (Agrupacion Soriana de
Hosteleria y Turismo), segtn el Ju-
rado de expertos que valoro el tra-
bajo de las once creaciones finalis-
tas. Se alza, por tanto, con el pre-
mio a la Mejor Tapa Micoldgica
Provincial 2015, dotado con 1.300
euros y un diploma. En esta cate-
goria, el segunde clasificado ha si-
do el Hotel Villa de Almazan, con
su tapa ‘Volcan de sabores’ y en
tercer lugar, el Parador Antonio
Machado, con su ‘Mico hot-dog al
sarmiento con mostaza de rebo-
zuelo y ketchup de niscalos’.

La tapa mas votada por el publi-
co en esta edicién ha sido ‘La dul-
ce muerte del César’, elaborada
por La Creperia Lilot, seguida del
“Torrezno relleno de foie con cre-
moso de boletus’, de Restaurante
Trisquel y de las ‘Manitas brasea-
das rellenas de edulis e ibérico so-
bre brotes tiernos y angula de
monte’, servida en el Restaurante
La Candela. El premio a la Mejor
Tapa Micologica Popular esta dota-
do con 700 euros y un diploma.

El auge de la Dieta Mediterrdnea
también ha estado presente en la
VIII Semana de la Tapa Micol6gi-
ca, a través del galardon respalda-
do por la Findacién Cientifica de la
Caja Rural, que conlleva una dis-
tincién. El premio a la Mejor Tapa
Micolégica Mediterranea ha recai-
do en el Bar Restaurante Santo Do-
mingo 11, gracias a su creacién ‘Tu-
lipa con boletus edulis y vieira con
toque de aguacate y pifiones’. Las

Santo Domingo II, mejor producto mediterraneo.

tapas de La Chistera y la Creperia
Lilot han quedado en segundo y
tercer lugar, respectivamente.

Por tltimo, el Jurado ha conside-
rado que la Mejor Calidad en el
Servicio de las tapas de este afio ha
sido la del Bar Restaurante La
Chistera, seguido del Parador An-
tonio Machado y la Creperia Lilot.
Este premio tampoco tiene dota-

cién econdémica, pero si una distin-
cion. Los premios se entregaron
ayer en la gala celebrada en el Ca-
sino Amistad Numancia. En el
transcurso de la misma se hizo en-
trega de un diploma y una tableta
Sara Fuentelsaz Sobrino, alumna
de 3° de la ESQ del IES Politécnico
que gand el concurse de dibujo or-
ganizado entre los escolares soria-

La Chistera, reconocido como mejor calidad en el servicio.

nos para elegir la imagen de la VIII
Semana de la Tapa Micologica.

De esta forma se cerré una nue-
va edicion de la Semana de la Tapa
Micolégica, un evento que este afo
ha logrado alcanzar la cifra récord
de 108.000 tapas vendidas, ademas
de las 6.100 tapas de las Jornadas
de los Campeones, en las que par-
ticiparon los finalistas.

Foes lanza dos
talleres sobre
comercio
electronico

SORIA
La Federacitn de Organizaciones
Empresariales Soriana (FOES),
conocedora de la importancia de
que Internet es una nueva y po-
tente via para ganar reputacion
online y aumentar los objetivos
de venta de las empresas tradi-
cionales, ha organizado dos talle-
res relacionados con el ya cono-
cido como comercio electrénico.
Los dias 2 y 3 de diciembre, Na-
cho Lapuerta, experto en e-com-
merce de ITS Duero, seré el en-
cargado de dirigir dos talleres en-
caminados a aquellas personas
que quieran familiarizarse con
Internet como herramienta para
ampliar sus venta. En concreto,
el dia 2 de diciembre, y bajo el ti-
tulo de ‘Cémo trasladar a Inter-
net la operativa de tu negocio tra-
dicional’, Lapuerta se centrard en
explicar de forma desglosada cd-
mo cualquier negocio fisico pue-
de adaptarse a la era digital. Por
otro lado, el miércoles 3 diciem-
bre, el taller ‘Como impulsar tu
negocio online en Internet’, dard
un paso mas alld y ensenara a los
asistentes la metodologia para
hacer crecer su negocio a través
del comercio electrénico.

Duques de
Soria apoya
un encuentro
sobre Fisica

SORIA
Siete cientificos abordaran en el
‘Encuentro sobre Fronteras de
la Ciencia 2015’ los temas «mas
candentes» de la Fisica como
los neutrinos y sus enigmas, los
nuevos materiales cuanticos co-
mo el grafeno y sus revolucio-
narias propiedades o la detec-
cion de nuevas especies mole-
culares en el espacio, lo que
centrara la atencion de mas de
150 jévenes estudiantes.

El encuentro, organizado por
el presidente de la Seccién de
Fisica de la Universidad de Va-
lladolid (UVA) Abel Calle Mon-
tesy por el decano de la Facul-
tad de Ciencias de la Universi-
dad de Salamanca José Miguel
Mateos Roco, cuenta con el pa-
trocinio de la Fundacién Du-
ques de Soria y la Consejeria de
Educacién de la Junta de Casti-
llay Leon a través de la Funda-
cién de Universidades y Ense-
fanzas Superiores de Castillay
Leén (FUESCYL), junto con el
Area Santander Universidades,
y se celebrard en la Facultad de
Ciencias de la UVA.
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