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Bar Alcores logra el Premio a  
la Mejor Tapa Micológica 2015

SORIA. La tapa elaborada por el 
Bar Restaurante Alcores, ‘Terne-
ra en teriyaki con boletus en tex-
turas’ ha sido la mejor de la VIII 
Semana de la Tapa Micológica 
organizada por Asohtur (Agru-
pación Soriana de Hostelería y 
Turismo), según el Jurado de ex-
pertos que valoró el trabajo de las 
once creaciones finalistas. Se al-
zó, por tanto, con el premio a la 
Mejor Tapa Micológica Provin-
cial 2015, dotado con 1.300 euros 

y un diploma, en una gala cele-
brada en la tarde de ayer en el Ca-
sino. En esta categoría, el segun-
do clasificado ha sido el Hotel Vi-
lla de Almazán, con su tapa ‘Vol-
cán de sabores’ y en tercer lugar, 
el Parador Antonio Machado, 
con su ‘Mico hot-dog al sarmien-
to con mostaza de rebozuelo y 
ketchup de níscalos’. 
La tapa más votada por el pú-

blico en esta edición ha sido ‘La 
dulce muerte del César’, elabora-

da por La Crepería Lilot, seguida 
del ‘Torrezno relleno de foie con 
cremoso de boletus’, de Restau-
rante Trisquel y de las  ‘Manitas 
braseadas rellenas de edulis e 
ibérico sobre brotes tiernos  y an-
gula de monte’, servida en el Res-
taurante La Candela. El premio a 
la Mejor Tapa Micológica Popu-
lar está dotado con 700 euros y 
un diploma. 
El auge de la Dieta Mediterrá-

nea también ha estado presente 

De arriba a abajo y de izquierda a derecha, los ganadores del mejor servicio, de la tapa mediterránea, la elegida por el público y de la Mejor Tapa Micológica 2015. LUIS ÁNGEL TEJEDOR

El reconocido emprendedor Jorge 
García alaba el trabajo de El Hueco

● La Crepería Lilot es la más votada por el público. También 
son premiados Restaurante Santo Domingo II y La Chistera

El fundador de 
Improvechange.org, de 
raíces sorianas, estuvo 
presente ayer en otra cita 
de los ‘Diálogos’ 

SORIA. El fundador de Improve-
change.org y reconocido em-
prendedor Jorge García del Arco 
protagonizó ayer una nueva edi-

ción de los ‘Diálogos’ de El Hue-
co, donde alabó «el gran trabajo 
genuino» que se ha hecho en el 
espacio de coworking soriano. 
«Lo que está pasando aquí es 

muy interesante, estoy gratamen-
te sorprendido, es un espacio ge-
nuino en España», aseguró Gar-
cía, quien llega del País Vasco, 
aunque tiene raíces en Almarza, 
de donde era su padre. En este 

sentido, además, confesó que uno 
de los compromisos que se iba a 
llevar de Soria es que la gente vea 
«todo el excelente trabajo que se 
está haciendo aquí». 
García, que comenzó su carre-

ra vinculado al sector de las co-
municaciones, se ha volcado en 
los últimos años en varios pro-
yectos relacionados con el im-
pacto social, como la plataforma 

Improvechange.org, o el 
emprendimiento, con la  
red Global Shappers, 
donde los jóvenes pue-
den compartir sus 
ideas. «Todos tenemos 
superpoderes y cuando 
dejas que fluyan todos 
compartimos conoci-
miento y sobre esa base 
crecemos», aseguró an-
tes de comenzar el diá-
logo con el responsable de comu-
nicación del espacio de 
coworking, Roberto Ortega, y an-
te una docena de personas.  
En cuanto al futuro del em-

prendimiento explicó 
que debemos «tejer re-
des unir puentes y se-
guir avanzando». El 
también cofundador y 
CEO de Xupera, una 
empresa que gestiona y 
diseña proyectos de re-
lación con clientes para 
otras empresas, añadió 
además que el siguien-
te paso es «buscar la 

sostenibilidad, no depender de 
una única fuente y que ese mo-
delo que se cree genere valor y 
que sea reconocido». 
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en la VIII Semana de la Tapa Mi-
cológica, a través del galardón 
respaldado por la Fundación 
Científica de la Caja Rural, que 
conlleva una distinción. El pre-
mio a la Mejor Tapa Micológica 
Mediterránea ha recaído en el 
Bar Restaurante Santo Domingo 
II, gracias a su creación ‘Tulipa 
con boletus edulis y vieira con to-
que de aguacate y piñones’. Las 
tapas de La Chistera y la Crepe-
ría Lilot han quedado en segun-
do y tercer lugar, respectivamen-
te. Por último, el Jurado ha con-
siderado que la Mejor Calidad en 
el Servicio de las tapas de este 
año ha sido la del Bar Restauran-
te La Chistera, seguido del Para-
dor Antonio Machado y la Cre-
pería Lilot. Este premio tampoco 
tiene dotación económica, pero 
sí una distinción, según explicó 
Asohtur en nota de prensa. 

En el transcurso de la gala de 
ayer se conoció también el gana-
dor del viaje a Roma para dos 
personas durante un fin de sema-
na sorteado entre todas las perso-
nas que votaron por su tapa favo-
rita en la VIII Semana de la Tapa 
Micológica, celebrada del 23 de 
octubre al 2 de noviembre. El ga-
nador fue Alfonso Redondo. 
Igualmente se supo quién ganóel 
lote de productos Amstel, cerve-
za patrocinadora de esta cita gas-
tronómica, entre los votantes ma-
yores de 18 años, Raúl Sebastián. 
Igualmente se hizo entrega de un 
diploma y una tablet a Sara Fuen-
telsaz Sobrino, alumna de 3º de 
la ESO del IES Politécnico que 
ganó el concurso de dibujo orga-
nizado entre los escolares para 
elegir la imagen de la VIII Sema-
na de la Tapa Micológica.  
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