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  SORIA 
La plataforma Soria Ya se ha 
unido al punto de venta por in-
ternet compraensoria.com para 
lanzar su tienda online y poner 
a la venta los productos más 
emblemáticos de la plataforma. 
Se trata del primer salto a la 
venta de productos oficiales on-
line de Soria Ya y que permite 
llegar tanto a los sorianos loca-
les como al del resto del país 
con facilidad, según indica el 
colectivo ciudadano en un co-
municado. 

La iniciativa se puso en mar-
cha ayer gracias a la colabora-
ción de la Federación de Em-
presarios de Comercio de So-
ria, de FOES y de la Junta de 
Castilla y León.  

Con la apertura de este pun-
to de venta online se podrán 
adquirir camisetas, banderas, 
llaveros o el pin de Soria Ya sin 
incurrir en costes de envío ex-
tra sea el que sea el punto de 
envío dentro de la península y 
con un compromiso de entrega 
de 24 a 48 horas. 

La tienda trata de dar res-
puesta a la alta demanda de 
productos por parte de sorianos 
de la diáspora de una forma fá-

cil y rápida. Además, la plata-
forma ciudadana se pone a dis-
posición de los compradores y 
les anima a contactar directa-
mente a través de su email (pe-
didos@soriaya.org) para valo-
rar las necesidades de compra 
de cada transacción. Los pro-
ductos pueden adquirirse tanto 
de forma unitaria como a tra-
vés de packs, algunos de ellos 
predeterminados y otros con 
posibilidad de personalizarlos 
según las necesidades. En los 
próximos días se irán incluyen-
do nuevos productos y packs 
con más opciones de compra. 

La plantaforma indica que 
los beneficios que se obtienen 
de la tienda online se destinan 
única e íntegramente a las ac-
ciones reivindicativas de Soria 
Ya. «Se trata por tanto de una 
forma de ayudar a la visibili-
dad de las reivindicaciones por 
las mejoras de la provincia», 
apunta el colectivo ciudadano.  

«De esta forma, Soria Ya 
apoya además esta iniciativa 
de marketplace que busca di-
namizar el comercio soriano 
dentro y fuera de la provincia», 
puntualiza sobre su nueva ini-
ciativa.

La Merced estrena nueva oferta 
formativa con el ciclo de panadería 
Sustituye al de Elaboración de Producto Alimentario que se estaba impartiendo

ANA HERNANDO  SORIA 
El CIFP La Merced de Soria estre-
nará este año un nuevo ciclo de 
Grado Medio de Panadería, Repos-
tería y Confitería, dentro de la Fami-
lia Profesional de Industrias Ali-
mentarias, que se iniciará en el mes 
de septiembre y que viene a susti-
tuir al ciclo de Elaboración de Pro-
ducto Alimentario que se estaba im-
partiendo hasta el momento en la 
capital. Esta será una de las grandes 
novedades de la FP que se imparte 
en centro y que, al igual que pasa 
con el resto de la oferta académica, 
abre su plazo de preinscripción des-
de el 1 al 8 de julio. 

Los interesados en formalizar su 
preinscripción deben presentar su 
solicitud de admisión en el centro 

educativo indicado en la primera op-
ción, en este caso CIFP La Merced, 
donde se podrá indicar por orden de 
preferencia los ciclos a los que se 
desean acceder hasta un máximo de 
siete. 

Preferentemente los solicitantes 
cumplimentarán la solicitud online, 
a través de la aplicación informática 
para este fin disponible en la web te-
mática de Formación Profesional del 
Portal de Educación de la Junta de 
Castilla y León. 

Se trata de un ciclo formativo de 
Grado Medio que cuenta con nume-
rosas salidas profesionales y que tie-
ne una alta inserción laboral para 
aquellos alumnos que titulen des-
pués de finalizar los dos cursos, que 
incluyen la Formación en Centros 

de Trabajo (FCTS), las prácticas que 
ayudan al futuro profesional a tomar 
contacto directo con la industria o 
empresas del sector. 

Entre las numerosas salidas que 
permiten a los alumnos desarrollar, 
tras cursar estos estudios, su carre-
ra profesional, están panadería, pas-
telería, confiterías, donde se necesi-
ta con urgencia relevo generacional, 
como confesaron los propios res-
ponsables del sector durante la pre-
sentación de la I edición de las Jor-
nadas de la Costrada que tuvo lugar, 
precisamente, en el CIFP La Merced 
en febrero. El ciclo también puede 
ser un complemento ideal para los 
estudiantes que han cursado estu-
dios de Cocina y Gastronomía o de 
Dirección en Cocina.

Los alumnos sorianos comenzaron ayer los exámenes de la EBAU, que duran tres días. LUIS ÁNGEL TEJEDOR

La plataforma 
Soria Ya 
estrena tienda 
en internet 
Se incorpora al portal de venta online 
organizado por FOES, compraensoria.com

La EBAU más segura para los 507 
alumnos sorianos matriculados  
El Campus Duques de Soria habilitó dos sedes para realizar los exámenes

M.H.  SORIA 
Las mascarillas no lograron escon-
der los nervios del medio centenar 
de estudiantes que ayer comenza-
ron las pruebas de acceso a la uni-
versidad, EBAU, en el Campus Uni-
versitario Duques de Soria, y que te-
nían por delante no sólo los 
exámenes sino las dificultades aña-
didas de todas las medidas de pre-
vención contra el Covid que ha 
puesto en marcha la Universidad de 
Valladolid. 

Los alumnos tuvieron que pre-
sentarse a las 8.00 de la mañana, 
una hora antes del comienzo de las 

pruebas, en dos sedes diferentes 
dentro del Campus. El objetivo, po-
der guardar las distancias de segu-
ridad para que los alumnos no tu-
vieran necesidad de llevar puesta 
la mascarilla durante el desarrollo 
de los exámenes. Según indicó el 
vicerrector, José Luis Ruiz, la jor-
nada transcurrió con normalidad 
para los 507 alumnos matricula-
dos, una cifra que supone un au-
mento de cerca del15 por ciento 
más que el año pasado. 

Los exámenes continuarán tam-
bién hoy y mañana de modo que 
las notas puedan conocerse ya el 

próximo día 10. Desde la Universi-
dad indican que se han acomodado 
los exámenes a las circunstancias, 
habida cuenta de que los estudian-
tes de 2º de Bachillerato iban a 
asistir en unas condiciones particu-
lares por no haber podido finalizar 
presencialmente el último trimes-
tre del calendario. «Se adoptó, co-
mo en el resto del Estado, una fór-
mula más flexible de examen que 
permitiera al alumno la posibilidad 
de elegir entre más opciones para 
obtener la mejor de las calificacio-
nes posibles», señala la UVa res-
pecto a las pruebas EBAU.


